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iDOLCI
                           I vini dolci sono l’anima più nobile 
e contemplativa dell’enologia. Raccontano storie di 
nebbie mattutine, vendemmie tardive e pazienza 
artigianale. In ogni calice, concentrazione, equilibrio 
e poesia del tempo.
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CHÂTEAU D’YQUEM / Sauternes, Francia

Château d’Yquem è leggenda liquida, l’apice dell’arte del Sauternes. Unico Premier 
Cru Supérieur, nasce da una selezione maniacale dei grappoli, vendemmiati più 
volte a mano per cogliere solo l’essenza della botrite nobile. Ogni bottiglia 
racchiude ricchezza aromatica, equilibrio impeccabile e un potenziale di 
invecchiamento quasi eterno. Un vino che sfida il tempo, e lo vince.

Dolce complesso, con note di albicocche candite, miele, 
agrumi confit e un’acidità vibrante che garantisce equilibrio 
e longevità

Château d’Yquem 2021 (37,5 cl) / Sémillon, Sauvignon

idolci

4



5

idolci

Picolit DOCG / Friuli Venezia Giulia, Italia

Vino passito tra i più straordinari d’Italia, il Picolit è noto fin dal Settecento come il 
“nettare delle corti europee”. Viene prodotto da uve scarsamente fertilizzate (per 
millerandage naturale), che generano bacche estremamente concentrate. Questi vini 
combinano dolcezza e freschezza con aromi raffinati di fiori, frutta candita e spezie.

Bouquet raffinato di fiori bianchi, frutta secca e miele; setoso, 
con equilibrio tra dolcezza e acidità, ideale da meditazione

PERUSINI – Picolit 2018 (37,5 cl) / Picolit

Icona friulana, esprime eleganza e complessità: miele 
d’acacia, albicocca, spezie dolci e una freschezza che 
contrasta la dolcezza

LIVIO FELLUGA – Picolit 2017 (37,5 cl) / Picolit

Un passito artigianale e raro, affinato in tre anni in barrique. 
Il profumo richiama il miele, l’acacia e la frutta secca. In 
bocca è morbido, dolce ma mai eccessivo, con una vena 
sapida che lo rende equilibrato e piacevole

CACCESE – La Veronica / Malvasia, Verduzzo

Vino passito di grande tradizione, caratterizzato da profumi 
intensi di miele, albicocca secca e frutta candita. In bocca è 
morbido e vellutato, con dolcezza equilibrata da una 
spiccata vena sapida

GORI – Ramandolo / Ramandolo
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